
FOUR À PIZZA 
24PIZ

EXTÉRIEUR

CLIENT :

PROJET :

DATE :

4300, Boul. de la Grande-Allée
Boisbriand, Québec, Canada  J7H 1M9

450 979-0667

info@lumifaro.com
www.lumifaro.com

STRUCTURE ET BOÎTIER

• Matériau du boîtier : Acier inoxydable et tôle d’aluminium

COMPOSANTES POUR LE GAZ

• Régulateur : Régulateur à cartouche Coleman 1lb

• Connecteur d’entrée de gaz : Adaptateur de régulateur à cartouche

• Soupape de gaz : Soupape réglable intégrée à allumage piézoélectrique

• Dispositif de sécurité : Thermocouple

COMPOSANTES DE FONCTIONNALITÉS

• Bouton : Voir la photo

• Thermomètre intégré

COMPOSANTES

• Taille maximale de la pizza : 1 pizza de 12’’ ou 2 pizzas de 8’’.

• Plage de température la plus élevée : 400°c (752°f)

• Puissance (kW) selon certification : 17000BTU (5.0kW)

• Type de gaz selon certification : Propane

SPÉCIFICATIONS

• Pierre à pizza Cordierite : Inclus

• Support pour pierre à pizza : Inclus

• Porte frontale avec poignée en bakélite : Inclus

• Régulateur : Régulateur à cartouche Coleman 1lb

ACCESSOIRES

• N.W. : 18.5 kg

• Poids total : 20,5 kg

• Dimension du produit : 660mm x 524mm x 400mm

• Dimension de l’emballage : 760mm x 488mm x 460mm

EMBALLAGE


